
ПOЛOЖEllltlE 

Утнерждаю 

)lиp~J<T()P МКОУ «Кум л и нская 

C'OLI 1 1 1 мJ t. 111 1-1х му рзаевю) 

( '711',, l укае на i<.T. 

о школыюii столовой 

11 орпнн1 ·н1ц1111 11111 ·анtш1 обучающихся 

1. OБЩII F: ПОЛОЖЕНИЯ 

1 . 1 . Н астоящее Положен11 е р:вработа но в соответствии с Фел.ерал ьны м законом № 

2 73 -ФЗ "Об образонзнии в Российской Федерации " , «Санитарно 

эпидемиологнчес кнм и требованиями к условиям организации обучения в 

общеобразовател ьных учреждениях» (СанПиН 2.4.2.2821-1 О) и Уставом школы. 

1 .2.Lllкол ьная столовая явл яется структурным подразл
.елением МКОУ «Кумл инская 

СОШ им.Д. 1\1.1 .Шихмурзаева» , предназначенным для организации питания 

обучающихся. 

1.3 . Школьная столовая размещается в здании школы. Для питания обучаю
щихся. а 

также хранен ия и приготовления пищи в столовой выделены специал ьно 

приспособленные помещения. 

1 .4 . Работники столовой входят 

назначаются на должности и 

директором школы . 

в штатное расписание работников школы, 

освобождаются от занимаемых должностей 

1.5 .Школьная столовая осуществляет работу в соответствии с графиком работы 

школы . 

1 .6.Орrанизация обслуживания обучающихся производится в соответств ии 

с действующим законодательством , нормативно-правовым в а.1\.1а.мн 

и методическими материалами по организации о
бщественного пнтання , с аннтарно

эпидемиолоrическим и правилами и нормативами
, правиJiа l\,111 те хннк11 безопасности 

и противопожарными требованиями , ор1 ·анизационно-рnснорядн гелънымн 

документами органов управления образова нием, У ставом школы н настоящим 

Положением. 

1 .7.Администрация шкоJ1ы н есет ответственностh за J tостунность н кач ество 

организации обслуживания в школьной столово й. 

2. ОСНОВНЫЕ ЗАДАЧИ 

Основными задачами школ ьной столовой являются : 

• обеспечение пол~юцснны м, качественным и сб '1л шн.:11рова1111ым горячим 

п итан ием обу ч ающихся в теч ени е у чеб но1 ·0 1 ·0J щ; 



• гарантированное качес1·во б . •, " и езопаснос I ь н и I ания и 11 ищевых нрол.уктоR 
используемых в п итании; ' 

• предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфею\ионных 
и неинфекционных заболеваний , связанных с фактором нитания; 

• пропаганда принципов здорового и пошюцсшюго питания. 

3. ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ 

3. ! .Производство и реализация горячего питания осуществляется школьной 
столовой самостоятельно. 

3 .2.Производство и реализацию горячего питания осуществляет повар школьной 
столовой. В своей деятельности повар школьной столовой подчиняется директору 
школы. 

3 .3 .Для обучающихся :МКОУ «Кумлинская СОШ им.Д.М.Шихмурзаевю) 
предусматривается следующая форма организации питания: 

• для всех обучающихся 1-4 классов одноразовое горячее питание (завтрак); 
3.4.Обеспечение обучающихся горячим питанием производится на бесплатной 
основе (за счет бюджетных средств). 

3.5.Порядок обеспечения обучающихся горячим питанием определяется приказом 
директора школы. 

3.6.Организацию питания в школе осуществляет ответственный за организацию 
питания педагогический работник. Организатор питания обучающихся назначается 

приказом директора школы на текущий учебный год. 

3.7.Горячее питание предоставляется обучающимся только в дни посещения 

школы. 

3.8.Для осуществления учета обучающихся, получающих горячее питание, 

и контроля над целевым расходованием бюджетных средств, выделяемых на 

питание обучающихся, ведется табель посещаемости столовой, который 
в конце месяца сдается в бухгалтерию. 
3.9.Контроль за посещением столовой обучающимися и учётом количества 
фактически отпущенного им питания (завтраков) возлагается на организатор~ 
питания обучающихся. Контроль производится на основании сведении 

0 количестве обучающихся, присутствующих в школе. 
3 .1 О.Классные руководители ежедневно подают сведения организатору питания 
обучающихся O количестве обучающихся, присутствующих в школе ( согласно 

классному журналу). 
3 .11.Организатор питания обучающихся несёт ответственность за соответствие 
количества фактически отпущенного питания (завтраков) количеству 
обучающихся, присутствующих в школе. деятельность 
~ 12 Школьная столовая осуществляет производственную 
~. п~лном объеме: 6 дней - с понедельника по субботу включительно в режиме 
работы школы. 

3 .13 . При организации работы 
с лневным пребыванием детей, 

оздоровителы-юrо лаге~~ 
на базе школы -

проведения мероприятии , 
а также в случае 

i ; 
1 



связанных с выходом или выездом обучающихся И'J здания школы, столовая 

осуществляет свою леяте1 11>нос· 1ъ 1ю с 11с1tи а111" ному ~ ·рафику, утверждённому 

директором школы. 

3.14. При организа нии 11итани я 111ко1 ~а руководстяуется «Санитарно-

эпидемиологическими требованиями к условиям организаuии обучения 

в общеобразовательных учреждения х» (СанПиН 2.4.2.2821-1 О) , санитарно

эпидемиологическими требованиями к организациям общественного питания, 

изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов 

и продовольственного сырья ( санитарно-'Jпидемиологические правила СП 

2.3 .6. 1079-01 ). 

3.15 .8 школ ьной столовой уста новлен следующий график питания обучающ
ихся: 

• после 2 урока - завтрак для обучающихся 1 -2 классов; 

• посл е 3 урока - за втрак дл я обучающихся 3-4 классов; 

3.1 6 . Организация питания обучающихся продуктами сухого пайка без 

использования горячих блюд кроме случаев возник
новения аварийных ситуаций в 

школьной столовой (не более 1-2 недель) или проведения экскурсий в течение 

учебного дня запрещена. 

3 . 17.Дежурство в помещении столовой обеспечивается сишtми дежурных по 

столовой учителей. Дежурные учителя обеспечивают соблюдение режима 

посещения школьной столовой и общественный поря
док при раздаче пищи. 

3.] 8. Питание обучающихся производится на основе примерного цикл
ичного 

десятидневного меню. Ежедневно, на основе примерно
го цикличного 

десятидневного меню, с учетом фактического наличия п
родуктов, формируется 

однодневное меню на предстоящий день, которое ут
верждается директором школы. 

Реализаuия продукции, не предусмотренной утвержд
енным меню, не допускается. 

Возможно внесение изменений в утверждённое меню
 только в случае 

непредвиденных ситуаций ( отключение воды, возврат поставщик
у некачественного 

продукта, отмена занятий в связи с низкой температурой возду
ха в зимнее время и 

т.д.). 

3.20.Гигиенические показатели пищевой ценности про
довольственного сырья и 

пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся, должны 

соответствовать Санитарно-эпидемиологическим правилам и
 нормативам Сан-ПиН 

2.3 .2 .1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности 

пищевых продуктов». 

3.21.Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания , выдача 

санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов 

питания санитарным правилам и возрастным нормам физиологичес
кой потребности 

детей и подростков в пищевых веществах и энергии, плановый контроль 

организации питания, качества поступающего сырья и готовой продукции, 

реализуемых в школьной столовой, осуществляется органами Роспотреб
надзора. 

3 .22 .К поставке продовольственных товаров для организации питания в Шко
ле 

допускаются предприятия различных организационно-правовых форм, при 

наличии: 



• саннтарно-зпн,::.tем1ю.1оп 1чс'-\:КОГ\) .ЫК1 1{"1Чt'ННЯ О СООТВt:'ТСТВИП 

условпй деятельности н объс~-та пнтш-шя тр1...'6N,з ання:,.1 саннтзрных прави.:~ н 

норм: 

• организацпп доставкн продукr\)Б . НС'ОО \:о;:~ н:,.н>-тх дл я осущсств.:1снпя питания 

обучающихся . в с t"О..'ЮБ: ю зn счет сре;ктв нос гnвщн ~'13: 

4. ПОРЯДОh OCYLЦECTR lEHltЯ h:OHTPO.'IЛ Ol'l 'AHIBAI\1111 ПIITAHIIЛ 

4.1.Проверку качествn nнщн. соб.1ю..1енне рсuсптур н т-=-хнапопtческпх режиыов 

осуществляет бра~еражная ко1'111ссня. в сек гав которой на основ::ш 1т прнказа 

дире.кторn в.ходят : ,::щрt'ъ"-тор школы. завхоз \ ЧlП('.rt b начальных кп.ассов . 

Предсе.::хате:ть бракера)кноi1 комнссни - органпзатор питания обучающихся. 

Бракераж осуществ..1яется еже..1.невно. РезУ.1ътnты проверки заносятся в 

бракеражный журна.1. 

4.2 .Конгро.1ь качества и органнзацшr питания. соб.1юд~ння саннтарно

гигиениче-скпх прави.1 осуществляет компсспя по кон
тро.1ю качества и 

организаuии питания . в состав которой. на основвн1ш прпказа диреь..-тора школы 

входят: пре..1се..1.ате.Тh профсоюзного КО.\!IПста шко."1.Ы. пре,J.ставители родительской 

обшественности ( общешкольного ро .. :::ппе.1ьского совета). соцпалъный педагог 

шко.1ы. Работа кoi\шccmr по контро.1ю качества п органпзаци:и питания 

осушеств.'1.Яется в соответствии с Планом по осуществлению КОН1.l)ОЛЯ организации 

питания об;-чающи1-хся. )-Гвержденным ;:щреJ\.-тором школы. 

4 .3.Систе~rатический контроль нц ассортиментом реал:изуемой продукцип~ 

соблюдением реuептур, полнот,отт впожения сырья в блюд~ технологической 

и санитарной дисuипли.нами при производстве и реапнзацип продукци
и школьного 

питания, другие контрольные функции в пределах своей компетенции 

осушествляют спеш1алисты Роспотребнадзора . Результаты проверки оформляются 

актом, о чем вносится запись в контрольный журнал. 

5.PACПPE,]E.JEHJiE ПРАВ II ОБЯЗАННОСТЕ1'1 Y1l.-\CTHllh0B ПРОЦЕССА 

ОРГ АНИЗАПИИ mп АШIЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ 

1. Директор шко.1ы: 

• осуществляет контро.1ь II несет 

за организацию пптанпя обучаюшнхс я: 

персональную 

• назначает из числа пе,::щгогнчесю ~х рзоотннков 

за организацию питания обучающихся: 

ответственность 

ответственного 

обеспечивает рассмотрение вопросов оргnннзnuнн пнтання обучаюшнхся на 

заседаниях родите.r~ьских собраннй. n та l-.:жс на ззсс.1зннях Совета UJко_1ы. 



/ 
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2. Организатор питани 6 я O учающихся: 

• координирует и контроли ет 
школьной V ру деятельность классных руководителей , повара 

столовои орrаниз -
• ф . ' · ации - поставщиков продуктов питания· 

армирует сводные спис б ' 

б . . ки о учающихся для предоставления п·итания · 
• о есттечивает учёт ф v ' 

актическои посещаемости обучающимися столовой , 
охват всех обуча 

ющихся питанием , контролирует ежедневный порядок учета 
количества факт . 

ически полученных обучающимися обедоR; 

• ежемесячно сдаёт табель посещаемости столовой обучающимися 
в бухгалтерию; 

• координирует работу классных руководителей по формированию культуры 

рационального питания и здорового образа жизни; 

• совместно с поваром школьной столовой разрабатывает и представляет на 

утверждение директору школы: примерное 1 О-дневное меню, планово

отчетную документацию по вопросам питания обучающихся , журналы по 

организации питания в соответствии с санитарным законодательством; 

• вносит предложения по улучшению организации питания. 

3. Повар школьной столовой: 

• обеспечивает своевременное и качественное приготовление пищи для 

обучающихся; 

• информирует обучающихся о ежедневном рационе блюд; 

• обеспечивает возможность ежедневного снятия проб на качество 

приготовляемой пищи; 

• обеспечивает сохранность, размещение и хранение оборудования 

и продуктов питания; 

• обеспечивает режим работы столовой в соответствии с потребностями 

обучающихся и работой школы; 

• совместно с организатором питания обучающихся разрабатывает планово

отчётную и иную документацию установленного образца; 

3. Классные руководители: 

• ежедневно предоставляют организатору питания обучающихся сведения 

о количестве обучающихся, присутствующих на занятиях; 

• предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия , 

направленные на формирование здорового образа жизни обучающихся , 

потребности в сбалансированном и рациональном питании, систематически 

выносят на обсуждение в ходе родительских собраний вопросы обеспечения 

полноценного питания обучающихся; 



• ыюся т предrrож 
. ення по УЛ : чшенню о 

4. Ро~11те.лн (за рганнз.аннн питания . 
~ . h:'онньае представит 

е,.rн, ) 0 6} чаю1111tхся: 
• обяз\·ются 

r- - своевременно сообw -
реоенка нлн его в . ать к~,ассном~ р~ r.:ово.:urте.,ю о бо.1~-_,,,, 

-- ремен ном отс \-тств 6 ,... 
а t акже пред . . · ин в O щеоораз:ова-rе.,ьно ,. ~ ·. чре-л·.=енх}~. 

) преждать классного . - . - · 
аллергичес к~ . . Р) 1-: ово.1 нте.1я оо н чеюшнхся :• р~н~ 

tx реакциях на проду-1\.-ты тпания : 

• ведут работу с 
~ · деты,11 по формнрованию \. них навыков 1.Joi=Ювoro об~Зс. 
жизни и рацнонального пита ни я: ~ 

• вносят предложен ня по улучшению организаuии питания обучаюшихс:it : 

• вправе знакомиться с примерным и ежедневным меню . расчета~sи среJств :..а 
организацпю питания обучающихся. 

5. Об уча ющ11еся : 

• имеют право получать горячее питание согласно утверЖZiённого ~tеню : 

• вносят предложения по улучшению организации питания ~ 

• обязаны выполнять указания дежурных по столовой учите.1ей; 

• обязаны соблюдать Правила поведения обучающихся в сто:ювой . нор~.IЫ. 

личной гигиены и требования техники безопасности; 

6. ДОКУМЕНТАЦИЯ 

Для организации процесса питания обучающихся необходимо &,tетъ с .1е:Jуюшне 

документы (регламентирующие и учётные ): 

• положение о школьной столовой и организации питания обуqающихся ; 

• приказ директора, регламентирующий организацию питания обучаюшихся (с 

назначением ответственных лиц с возложением на них функций контро.1 я ) : 

• график питания обучающихся; 

• правила посещения столовой для обучающихся ; 

• табель учёта посещаемости столовой; 

• справки, 

питания. 

акты, аналитические материалы по вопросач органи1аuии 
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